ОБОРУДОВАНИЕ МИКРОВОЛНОВОЙ ВАКУУМНОЙ СУШКИ, ЖАРКИ
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Оборудование серии «Муссон» предназначено для сушки овощей, плодов, цукатов из них; лекарственных трав, топинамбура, фармацевтических материалов; муки; пищевых красителей; мяса, рыбы, фаршей, кальмаров, креветок и др. морепродуктов к пиву, для производства супов, соусов быстрого приготовления; для сушки грибов, ягод, жмыха ягод; зелени; дрожжей; сои, соевых продуктов; зерен кукурузы; отрубей, пивной дробины, витаминов; элитных семян, для сушки или жарки орехов, семечек, попкорна, сухариков, зерен кофе, какао, цикория и др. по технологиям ООО «Ингредиент». Установки могут использоваться для улучшения микробиологических показателей и увеличения срока годности различных продуктов: фито-чаев, сухофруктов и др. Возможные температурные режимы 25-170 0С. Высокое качество сушеного продукта, энерго-и ресурсосбережение, интерфейс с компьютером, автоматическое ворошение продукта в процессе сушки, экологическая чистота, универсальность, управление технологическим режимом программное с помощью микропроцессорного блока управления. 

Центр по сапропелю рекомендует использовать данное оборудование для сушки сапропеля естественной влажности.

Предлагаем новые современные сертифицированные модификации данной серии, модели 2007 года: 

►   Микроволновая вакуумная установка «МУССОН - 1»
одновременная загрузка сырья
до 25 кг,

производительность по сырью    (в зависимости от начальной и конечной влажности)
от 5 кг/час до 230 кг/ч,

мощность, потреб. при сушке до 4 кВт/ч, при жарке до 6 кВт/ч,

габариты внешние, (Д х Ш х В),
1350 х800х2120 мм,

масса, не более
420 кг,

Отпускная цена 13 120 евро. 

►  Микроволновая вакуумная установка «МУССОН - 2»
одновременная загрузка сырья
до 50 кг,

производительность по сырью   (в зависимости от начальной и конечной влажности)
от 10 кг/ч до 460 кг/ч,

мощность, потреб. при сушке до 8 кВт/ч, при жарке до 12 кВт/ч,

габариты внешние (Д х Ш х В)
1350 х800х2120 мм,

масса, не более
500 кг,
Отпускная цена установки 19 400 евро.

Камера конвективной досушки в комплект «Муссон-2» не входит. В камере можно без использования электроэнергии досушить продукт с помощью теплого воздуха, образующегося в результате работы установки, что повышает производительность, сокращая при этом потребление электроэнергии. Отпускная цена 1593 евро. 

►   Микроволновая вакуумная установка «МУССОН - 2» модульная
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•
одновременная загрузка сырья ….……………………...до 100 кг,

производительность по сырью (в зависимости от начальной и конечной влажности)
от 20 кг/ч до 940 кг/ч,

мощность, потреб. при сушке до 16 кВт/ч, при жарке до 20 кВт/ч,

размеры 1микроволнов. секции (ДхШхВ)
1350 х800х2120 мм,

размеры камеры конвективной досушки
405х460х1200мм,

общая площадь, занимаемая модулем,
4,5 кв. м,

масса, не более
1100 кг,
в комплекте камера конвективной досушки.……..1 шт/15 лотков,

Отпускная цена модульной установки 35 205 евро.


Установки серии «Муссон» для увеличения производительности и расширения технологического

ассортимента дополнительно могут комплектоваться теплообменниками серии «СТАРТ», «КРАТЕР», «КАСКАД».

Стоимость монтажа, наладки оборудования в стоимость оборудования не входят и составляют 10% от его стоимости для российских покупателей, для иностранных фирм стоимость определяется дополнительно. Один комплект ТУ, ТИ на сушеную продукцию предоставляется Покупателю бесплатно в комплекте с оборудованием.
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Микроволновые установки барабанного типа непрерывного действия серии «Ламинария» различной производительности предназначены и для сушки или досушки водорослей, гранулированных комбикормов, органических удобрений, витаминов, соевых продуктов, пивной дробины, трав, чая, табака, зелени, овощей, жмыхов, шротов, сыпучих продуктов, таких как: зерно, зерна кукурузы, крупы, очищенные и неочищенные семечки, орехи и др., для сушки материалов (щепа, опилки и др.) по технологиям ООО «Ингредиент». Установки имеют малые удельные затраты энергии, не требуют специального фундамента, автоматическое ворошение продукта во время сушки, программное управление технологическим режимом, надежны и просты в эксплуатации.
► Микроволновая установка «ЛАМИНАРИЯ -1».
 производительность по сырью (в зависимости от начальной и конечной влажности) до
1000 кг/ч,
 мощность, потребляемая средняя
20 КВт/ч,
габариты внешние, (Д х Ш х В),
3500х2200х2350 мм,
масса, не более
650 кг,
Отпускная цена 29 896 евро.

►
Микроволновая установка «ЛАМИНАРИЯ -2».
производительность по сырью (в зависимости от начальной и конечной влажности) до
1500 кг/ч,
мощность, потребляемая средняя
35 КВт/ч,
габариты внешние, (Д х Ш х В),
3500х2200х3525 мм,
масса, не более
1300 кг,
Отпускная цена 54 648 евро.
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Микроволновые установки непрерывного действия серии «Бархан» 

различной производительности предназначены для сушки или жарки в зависимости от выбранных температурных режимов (диапазон температур от 60 до 230 градусов) семечек, орехов, фисташек (очищенных и неочищенных), кунжута, зерен кофе, какао, кукурузы, для сушки таблетированного и гранулированного сапропеля,  изготовления попкорна, а также для сушки мелкодисперсных и сыпучих пищевых продуктов: зерна, круп и др.; для разогрева сырья перед экструзией. «Бархан» сушит строительный песок, углерод, химические и строительные материалы; используется для растапливания битума; сушит порошкообразные пищевые продукты (мука, сушеное молоко и т.п.), и другие виды сырья по технологиям компании «Ингредиент». Экологически чистое оборудование: в помещении отсутствует загрязнение воздуха: копоть, дым и др. Автоматическое ворошение продукта, регулировка ворошения, не требует специального фундамента. Линии для жарки различной степени автоматизации. 
► Микроволновая установка «БАРХАН-1».
производительность по сырью (в зависимости от начальной и конечной влажности) до
550 кг/ч,
мощность, потребляемая средняя
20,0 кВт/ч,
габариты внешние (Д х Ш х В)
3400х1300х1300мм,
масса, не более
650 кг,
Отпускная цена 22 606 евро.


► Микроволновая установка «БАРХАН-2». имеет отпускную цену от 31470 евро и выше в зависимости от комплектации и производительности. 

Оборудование для охлаждения после жарки (охладитель) стандартный 5 400 евро. 

Теплообменник для предварительного нагрева и подсушки продукта от 12 460
евро в зависимости от комплектации. 

Система “Сухой мойки” семян подсолнечника 4 900 евро.
Стоимость монтажа, наладки оборудования в стоимость оборудования не входят и составляют 10% от его стоимости для российских покупателей, для иностранных фирм стоимость определяется дополнительно. Один комплект ТУ, ТИ на сушеную продукцию предоставляется Покупателю бесплатно.
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Микроволновые установки непрерывного действия серии «Циклон» различной производительности предназначены для приготовления сушеных продуктов, не требующих варки, таких, как: чипсы (картофельные, яблочные, овощные и др.), закуски к пиву: мясо солено-сушеное, креветки и другие морепродукты и др. виды продуктов по технологиям компании «Ингредиент». Установки «Циклон» используются для сушки формованных тестовых, мясных и рыбных изделий и других продуктов быстрого приготовления с различным временем варки и др. продуктов и материалов по технологиям компании «Ингредиент». Высокое качество сушеных продуктов, энерго- и ресурсосбережение, экологическая чистота, универсальность, программное управление технологическим режимом, надежность и простота эксплуатации. 
►    Микроволновая установка «ЦИКЛОН».
производительность по сырью (в зависимости от начальной и конечной влажности) до
1000 кг/ч,
мощность, потребляемая средняя
30 КВт/ч,
не требует специального фундамента, высота установки может регулироваться...от 2500 до 3472 мм,
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подача продукта сверху, продукт плавно непрерывно перемещается с одного уровня на другой, перемещение автоматическое, выход готовой продукции в нижней части установки. Скорость перемещения продукта регулируется автоматически в зависимости от технологии сушки.

Отпускная цена 57 079 евро. 

►   Микроволновая установка «ЦИКЛОН» КОМПЛЕКСНЫЙ.
используется   для   производства  продуктов   питания, не требующих варки, или продуктов, требующих ускоренной варки,

Отпускная цена «Циклон» комплексного 57 940 евро.

► Конвективные установки серии «КРАТЕР» различной производительности предназначены для разогрева и сушки мелкодисперстных продуктов и материалов таких, как: хлебная крошка, табак, отруби, крахмал, сапропель органический и др. Режим работы циклический. Управление работой - релейное. Основные температурные режимы: от комнатной температуры до 120 градусов. Автоматическое ворошение продукта.

Стоимость монтажа, наладки оборудования в стоимость оборудования не входят и составляют 10% от его стоимости для российских покупателей, для иностранных фирм стоимость определяется дополнительно. Один комплект ТУ, ТИ на сушеную продукцию предоставляется Покупателю бесплатно.
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Микроволновые установки серии «Муравей» предназначены для противогрибковой обработки, дезинфекции элементов складов, строительных сооружений, овощехранилищ, складских контейнеров; для сушки и бактериологической обработки стен, в том числе после штукатурки, для глубокого просушивания стен в местах протечек воды из водопроводных труб; для вспенивания жидкого стекла, для уничтожения грибка и древесного жука на деревянных поверхностях; для размораживания элементов конструкций; для быстрого высушивания клеевых соединений и др. Оборудование может работать в зимних условиях, что важно, т.к. вся строительная химия, все полимерные со ставы подвержены замерзанию и не твердеют при низких температурах. В стандартную комплектацию входит передвижная регулируемая универсальная рама из алюминия, комплектуемая микроволновыми блоками в зависимости от требуемой мощности/площади одновременно обрабатываемой поверхности. Микроволновые блоки легко поворачиваются, что позволяет работать с любыми поверхностями (потолок, пол, стены, углы, наклонные плоскости). Оборудование управляется дистанционно.

	НАИМЕНОВАНИЕ
	ПЛОЩАДЬ ОБРАБОТКИ
	МОЩНОСТЬ
ПОТРЕБЛЯЕМАЯ
МАКСИМ.
	ЦЕНА евро

	«Муравей-1»
	1 кв.м
	1,5 кВт
	2 022

	«Муравей-2» С рамой
	2 кв.м
	3 кВт
	6 702

	«Муравей-4» С рамой
	4 кв.м
	6 кВт
	10 640
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Микроволновые установки туннельного типа серии «Арабис» различной   производительности предназначены для улучшения микробиологических показателей и увеличения срока годности различных продуктов, материалов, таких, как: сухофрукты, фиточаи, специи, фармацевтические материалы, снеки, орехи, семечки, зерна кукурузы, медицинские материалы и др. по технологиям компании «Ингредиент». «Арабис» может использоваться для устранения зараженности продуктов молью и ее личинками, для восстановления микробиологической чистоты продуктов. Тепловая обработка продуктов может проводиться до или после того, как их расфасовали и (или) упаковали, что позволяет контролировать качество продукта на любой стадии его производства. Оборудование серии «Арабис» может использоваться в режиме сушки, тепловой обработки, для разогрева продуктов и материалов. Режим работы циклический. Управление работой – релейное. Основные температурные режимы от 60 до 300 градусов.
С помощью транспортера необходимое для одновременной обработки количество продукта помещается в установку через боковой вход, время процесса обработки зависит от выбранных режимов, которые могут регулироваться.
Корпус изготовлен из нержавеющей стали, применяющейся в пищевой
промышленности. Габариты рабочей камеры могут быть изменены под заказ в соответствии размерами
тары. Универсальное оборудование серии «Арабис» обеспечивает высокое качество обработанного
продукта, является энерго–и ресурсосберегающим, экологически чистым, не требует специального
фундамента.
Габариты стандартной рабочей камеры (Ш×В)……450×350 мм.
	НАЗВАНИЕ ОБОРУДОВАНИЯ
	МОЩНОСТЬ, КВт
	ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬ
ПО СЫРЬЮ В ЗАВИСИМОСТИ
ОТ НАЧАЛЬНОЙ И КОНЕЧНОЙ
ВЛАЖНОСТИ, РЕЖИМА
ОБРАБОТКИ, ДО
	ГАБАРИТЫ,
НЕ БОЛЕЕ
ДхШхВ
мм
	МАССА, НЕ БОЛЕЕ КГ
	ЦЕНА евро

	«Арабис-М6» «Арабис-М8» «Арабис-М12»
	6 8 12
	550 кг/ч 600 кг/ч 700 кг/ч
	2750х910х1600 2800х910х1600 3200х910х1600
	400 425 475
	19 399 23 501 31 802

	Компания «И
	нгредиент»
	может производить оборуд
	ование серии «Арабис
	» с производи
	тельностью,
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►    Микроволновые установки серии «Арабис» специальной
комплектации
различной производительности используются для дефростации мясного и других видов сырья, для пластификации масла, маргарина, жиров, какао глазури и др. по технологиям компании «Ингредиент». Отпускная цена и производительность на комплектацию «Арабис»  для дефростации определяется дополнительно,  в зависимости от характеристик продукта.
Преимущества микроволнового способа дефростации сырья: равномерность размораживания; малое время дефростации, минимизация технологических потерь, улучшение вкусовых качеств и отсутствие окисления продуктов в ходе дефростации и пластификации, точное соблюдение необходимых температур; исключается риск бактериологического заражения, оборудование не требует использование пара; регулировка режимов автоматическая; ресурсосбережение; не требует фундамента; занимает небольшую площадь, легко встраивается в технологические линии и адаптируются к нуждам производства. Стоимость монтажа, наладки оборудования в стоимость оборудования не входят и составляют 10% от его стоимости для российских покупателей, для иностранных фирм стоимость определяется дополнительно.
Универсальные технологические линии различной производительности непрерывного действия для переработки (сушки) пастообразных, жидких продуктов и материалов, отходов пищевых производств, таких, как: пивная дробина, пивные дрожжи, барда, окара, жом сахарной свеклы, отходы при производстве соков, вина и т.п., а также для сушки непищевых материалов и сапропеля по технологиям компании «Ингредиент».
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Технологическая линия включает:
	№ п/п
1. 

2.
3.

 4.

	Основные технологические операции:
	Основные виды оборудования:
	Примечания:

	1.
	Механический отжим сырья (при необходимости)
	Центрифуга или фильтр-пресс
	Рекомендуется для пивной дробины, дрожжей и т.п.

	2.
	Удаление части свободной влаги
	Оборудование

непрерывного действия

серии       «Каскад»

вибротранспортерного типа.
	Источник энергии на выбор потребителя: газ
или пар, опилки, электроэнергия, мазут или

др.

	3.

4.
	Сушка Охлаждение
	Микроволновое

оборудование непрерывного
действия серии «Бархан»

с теплообменником и
охладителем.
	Влага удаляется легко. Равномерность

сушки. Выравнивание влаги. Высокое

качество высушиваемого продукта и
микробиологическая чистота. Полностью

учитывает структуру продукта, его свойства.


Для сушки овощей комбинированные технологические линии непрерывного действия различной производительности состоят из оборудования серии «Каскад» и серии «Ламинария», не требуют фундамента; занимают минимальную площадь. Являются энерго и ресурсосберегающими.
Преимущества комбинированных технологических линий 

Максимальная экономия электроэнергии, трудоресурсов, производственных площадей, сырья.
Возможность наращивания производительности с минимальными затратами.
Высокое европейское качество готового продукта, сохранение питательной ценности сырья.
Экологическая чистота производства.
Автоматизированный процесс.
Баланс высокого качества и низкой себестоимости готового продукта.
При производстве линии используются комплектующие производства Швеции, Германии, Финляндии. Обучение персонала работе на оборудовании бесплатное. Технологии и технологические инструкции предоставляются в комплекте с оборудованием. Сферы применения отходов пищевых производств, высушенных на оборудовании «Ингредиент»: в составе комбикормов длительного хранения; в составе пищевых добавок для различных слоев населения; в составе пищевых добавок и кормов декоративных животных; ингредиенты для начинок конфет, хлебобулочных изделий, при производстве пастилы, конфитюров, повидла и др.; в составе мясных и других продуктов для питания человека, а также при производстве пива.

Транспортеры в самых различного исполнения и комплектации: подающие, отводящие, поворотные, промежуточные конвейеры, от простых транспортёров, до составных конвейерных линий, производятся исходя из задачи заказчика. Изготавливаемые заводом «Ингредиент» пневмотранспортные системы являются наиболее оптимальными с точки зрения минимизации конструкции для сыпучих продуктов, могут производиться в комплекте с охладителями, которые осуществляют поточное охлаждение орехов, семечек, кофе и др. продуктов после жарки.
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Кроме этого, занимаясь конвейерными системами и производством технологических линий, компания изготавливает опрокидыватели и грузовые подъёмники шахтного или клетьевого типа. Данное оборудование обеспечивает правильную организацию складских и других производств, которые имеют межэтажные перекрытия или потребность в вертикальном перемещении грузов.
Осуществляя гибкую ценовую политику, «Ингредиент» оснащает свои изделия надежными европейскими комплектующими, которые обеспечивают безотказную работу транспортёров. Транспортёры полностью отвечают всем современным требованиям по санитарным и гигиеническим нормам, приспособлены для мойки, являются легко разборными конструкциями.
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Одним из важных преимуществ конвейеров производства компании является высокая антибактериальная защита конструкции, в том числе за счет использования специальной системы сварки, которая сводит наличие скрытых полостей к минимуму и предотвращает наличие раковин, коррозии в швах. В современной Европе этот критерий зачастую является решающим при выборе изготовителя транспортеров.
Транспортёрные ленты, используемые в конструкциях «Ингредиент», сертифицированы, тщательно подобраны для данного вида продукта. Компания использует все последние достижения в этой области, например, ленты новейшего типа, производства Германии и Голландии, которые позволяют увеличить длину трассы без дробления на дополнительные транспортёры, избежать дополнительных приводов и узлов натяжения, что экономит затраты заказчика.
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Мы предлагаем Вашему предприятию эффективное решение транспортирования продукции в сочетании с имеющимся у Вас оборудованием и производственными площадями; бесплатные консультации по первичной экспликации производства, комплектации оборудования, необходимого для конкретного применения в Вашем производственном цикле.
Одним из приоритетов компании является транспортно-логистическое объединение и согласование всех единиц оборудования, используемых в производственном цикле заказчика, включая автоматическое управление процессами, оснащение всей транспортной цепочки системами управления и автоматизации.
Используя современные европейские технологии производства транспортеров, компания «Ингредиент» предлагает оптимальные цены, приемлемые для российского покупателя, а также ряд дополнительных бесплатных услуг и технических консультаций.
Стоимость монтажа, наладки оборудования в стоимость оборудования не входят и составляют 10% от его стоимости для российских покупателей, для иностранных фирм стоимость определяется дополнительно.

Поставляется при заполнении Опросного листа или по подготовленной технологии процесса (проекту). Центр оказывает содействие и выполняет работы по проектированию производств с данным видом оборудования. 

Точную стоимость на момент обращения спрашивайте в офисе продаж

Наш адрес. 414018. Астрахань. ул. Ульянова, 67

Центр по сапропелю 
Выходные: суббота,  воскресенье

Факс для заказов (8512)592838. E-mail: danil(собака)astranet.ru
www.saprex.ru
